HOT PASTA

THE PASTERIA ITALIANA

FINGERFOODKARTE

Bruschetta mit Tomate, Oliven oder Pilz

CHF 3.50

Peppadew gefiillt mit Frischkése serviert mit marinierten Oliven

CHF 4.50

Rohschinken Grissini

CHF 4.50

Biiffelmozzarella Tomaten Salat mit Pesto

CHF 6.50

Tomaten Basilikum Suppe serviert im Glas

CHF 5.50

Black Tiger Crevette all’olio e peperoncini

CHF 6.50

Mini Lasagne Bolognese

CHF 7.50

Mini Canneloni

CHF 7.50

Strozzapreti Zurigo

CHF 8.50

Orecchiette mit Broccoli und Chili

CHF 7.50

hausgemachte Papardelle mit Gorgonzola-Spinat Sauce und Niisse

CHF 8.50

hausgemachte Tagliatelle Amore mit schwarzen Triiffel

CHF 8.50

DESSERT

Tiramisu, Panna Cotta oder Schokoladenkuchen
CHF 6.50



GIRO DI PASTA

»EVERYTHING YOU SEE 1 OWE TO SPAGHETTT*

Sofia Loren

Schlemmen, geniessen, trinken, plaudern und lachen...
Genau dafiir eignet sich unser ,,Giro di Pasta™ perfekt.
Wihlen sie aus unseren drei verschiedenen Angeboten:

PICCOLO ITALIANO

Salatschiissel zum selber schopfen

Pastaschiissel mit verschiedenen Saucen

Dessertvariation mit Tiramisu, Panna Cotta und Schoggikuchen

pro Person CHF 33.00

GIGOLO

Salatschiissel zum selber schopfen

Antipastiteller

Pastaschiissel mit verschiedenen Saucen

Dessertvariation mit Tiramisu, Panna Cotta und Schoggikuchen

pro Person CHF 47.00

IL PADRONE

Salatschiissel zum selber schopfen

Antipastiteller

Rindscarpaccio und Friselle

Pastaschiissel mit verschiedenen Saucen

Dessertvariation mit Tiramisu, Panna Cotta und Schoggikuchen

pro Person CHF 56.00



TAVOLATA

Die ungezwungene italienische Art des gemeinsamen Geniessens mit Freunden,
Kollegen, der Familie, mit Kunden oder Geschiftspartnern. Samtliche Speisen werden
auf Platten & Schiisseln auf den Tisch gestellt. Man bedient sich nach Lust und Laune

STARTERS

Insalate di stagione

Antipasti mista

Friselle (Apulische Brotspezialitit mit Prosciutto crudo, Mozzarella di Bufala & Feigen)
Rucola-Salat mit Mozzarella di Bufala

HAUPTGANG
(WAIILE 3 AUS 8)

Roastbeef (Rinds Entrecote)

Runder Mocken vom Kalb, niedergegart

Brasato di Manzo

Black Tiger Crevetten Aglio Olio Peperoncini

Kalbfleisch-Ravioli an Salbeibutter, Pinienkernen & Parmesansplitter
Ricotta-Spinat-Ravioli an Salbeibutter, Pinienkernen & Parmesansplitter
Canelloni al forno (frisch & hausgemacht)

Vegetarische Lasagne mit gegrilltem Gemiise

ON THE SIDE
(WAIILE 3 AUS 7)

Rosmarin-Kartoffeln
Weisswein Risotto
Hérdopfel-Gratin
Hausgemachte Tagliatelle
Polenta

Kartoffelstock

Saisonales Gemiise

SWEET

Rotwein-Zwetschgen mit Vanilleglacé
Schoggimousse

oder

Panna Cotta mit Waldbeerensauce
Tiramisu

Schokokuchen warm

Pro Person Fr. 76.00



